
 

Découverte de la Reine 
 

Prémices 

Cappuccino asperges & betterave rouge 

Sot l’y laisse de volaille laqué / Quinoa / Céleri 
Saumon Bio & petits pois  

 

Grosse boule de pain au levain et au malt grillé accompagné d’un 
beurre de Herve fumé, au piment d’Espelette& fleur de sel pour 

accompagner votre repas. 
 

*** 

 

Wagyu 

Dashi et sorbet de shiso vert / Moelle / Jaune d’œuf au mirin 

 

*** 

 

Asperges Wallonne 

Hollandaise au siphon / Crevettes / Nori / Oxalis pourpre 

(10 gr de Caviar Sturia + 39€) 
 

*** 

 

Langoustine au barbecue Japonais  
Espuma langoustines grillées / Bouillon de poissons de roches  

Barbe di frati / Huile d’herbes / Fleurs de Pentax 

 

*** 

 

Agneau des Pyrénées infusé au beurre de thym 

Oignons doux / Lentilles Beluga / Jus d’agneau aux morilles fraiches  
 

*** 

 

Fromages régionaux & miel truffé maison  
(8.50€ pour remplacer le dessert) 

 

*** 

 

Pré dessert, Pomme épicée  
 

*** 

 

Tiramisu 2.0 

 

Le menu 5 services: 74,90€ 

Le menu 6 services: 89,90€  
Le menu 7 services: 99.90€ 

 

Sélection de vins: 8.80€ par service 

Le menu Bistronomique est proposé par table entière 



 

Discovery of « La Reine » 
 

Prémices 

Asparagus & beet cappuccino 

Sot l’y laisse of lacquered poultry / Quinoa / Celery 

Organic salmon & peas 

 

Large ball of toasted malt sourdough bread with smoked Herve 
butter, Espelette pepper & salt flower to accompany your meal. 

 

*** 

 

Wagyu 

Dashi and green shiso sorbet / Marrow / Mirin egg yolk 

 

*** 

 

Wallonia Asparagus 

Hollandaise with siphons / Shrimps / Nori / Purple oxalis 

(10gr Sturia Caviar + 39€) 
 

*** 

 

Japanese barbecued langoustine 

Grilled langoustine espuma / Rock fish broth 

Barbe di frati / Herb oil / Pentax flowers 

 

*** 

 

Pyrenean lamb infused with thyme butter 

Sweet onions / Beluga lentils / Lamb jus with fresh morels 

 

*** 

 

Regional cheeses & truffle honey 

(8.50€ to replace the dessert) 
 

*** 

 

Pre Dessert, Spicy Apple 

 

*** 

 

Tiramisu 2.0 

 

The 5-course menu: €74.90 

The 6-course menu: €89.90  
The 7-course menu: €99.90 

 

Wine selection: €8.80 per course 

 

 

The Bistronomic menu is available per whole table. 


